


MERCREDI 25 DÉCEMBRE

Une coupe de Champagne brut
A glass of brut Champagne

•••
Tartelette gourmande au foie gras et champignons de saison

Gourmet tartlet with foie gras and seasonal mushrooms

•••
Carpaccio de Saint-Jacques, rémoulade de cèleri 
aux œufs de truite et crème épaisse à la vodka
Carpaccio of scallops, celeriac in remoulade sauce 

with trout roe and thick cream with vodka

•••
Pithiviers de bœuf truffé, panais rôti, 
poire au vin rouge et sauce poivrade

Beef in a puff pastry with truffle, roasted parsnip, 
pear in red wine and vinaigrette sauce with pepper

•••
Bûche de Noël au chocolat et caramel de sapin

Christmas log cake with chocolate and fir flavoured caramel

*Prix net par personne en euros.
Service inclus, boissons en supplément.

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.
Net price per person in euros.

Service included, beverage in supplement.
Alcohol can damage your health. Please drink responsibly.

MENU 4 PLATS 
95 €*

RÉSERVATIONS
04 94 39 90 00


